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Checklisten fur
die Hauswirtschaft

Neben Verpflegung, Reinigung und Wiascheversorgung gehort
auch der Umgang mit Abfall zu den taglichen Aufgaben. Gerade
dieses Thema wird jedoch oft unterschitzt - dabei ist es nicht
nur ein organisatorischer, sondern auch ein 6kologischer und

wirtschaftlicher Faktor.

eim Thema Abfallvermeidung,
Miilltrennung und Wertstoff-
sammlung kann man leicht den
Uberblick verlieren. Unterschiedliche
Abfallarten, regionale Entsorgungsvor-
schriften und die Vielzahl an Wertstoffen
machen das Thema komplex. Die Folge:
Der Miill zeigt seinen ,Wert“ anhand der

Rechnung fiir seine Entsorgung. Steigen-
de Kosten fiir Restmiill und Sonderabfal-
le belasten die Budgets sozialer Einrich-
tungen erheblich. Gleichzeitig riicken
Nachhaltigkeit und gesetzliche Vorgaben
immer stirker in den Fokus, so Carola
Reiner von der CCR Unternehmensbe-
ratung.

ABFALLVERMEIDUNG

JA | NEIN | Handlungsbedarf?

Transportverpackungen

Wir verwenden Mehrwegsysteme

Wir verzichten weitgehend auf Folien und Umkartons

Wir haben GroBgebinde im Einsatz

Bei Fleisch und Fisch werden keine Styroporkisten eingesetzt

Obst und Gemise werden in Mehrwegkisten oder

Kunststoffgitterboxen angeliefert

Verkaufsverpackungen

Wir verwenden keine Portionspackungen bei Zucker etc.

Wir verwenden keine Plastikbecher an Automaten

Wir haben kein Einweggeschirr und -besteck im Einsatz

Umverpackungen

Unsere Regale etc. im Lagerbereich sind so gestaltet,

dafB keine Umverpackung nétig sind

Getréinke

Wir verwenden Mehrwegflaschen

Wir haben Getrdnkespender im Einsatz

Wir verzichten auf Dosen

Speisenausgabe

Wir vermeiden Reste durch Komponentenwahl

Einkauf

Abfallvermeidung ist ein Entscheidungskriterium
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Ein durchdachtes Abfallkonzept hilft,
Ordnung in die Vielzahl an Abfallstro-
men zu bringen und Entsorgung syste-
matisch zu organisieren. Ziel ist es, Abfall
zu vermeiden, Ressourcen durch Tren-
nung von Wertstoffen zu schonen und
die anfallenden Mengen transparent und
effizient zu steuern. Dazu gehort, klare
Strukturen und Verantwortlichkeiten
festzulegen, Mitarbeitende zu schulen
und praktikable Abldufe zu entwickeln,
die sich problemlos in den Alltag integ-
rieren lassen.

Ordnung in die Vielzahl
der Abfallstrome bringen

Die Vorteile liegen auf der Hand: Eine
funktionierende Abfallorganisation senkt
Entsorgungskosten, reduziert Umweltbe-
lastungen und schaftt mehr Sicherheit im
Arbeitsalltag. Auch die Einhaltung ge-
setzlicher Vorschriften - etwa im Um-
gang mit Gefahrstoffen oder medizini-
schen Abfillen — wird so gewéhrleistet.
Dariiber hinaus vermittelt ein gutes Ab-
fallkonzept 6kologische Werte und tragt
zu einem positiven Image der Einrich-
tung bei. Bewohner, Angehérige und
Mitarbeitende erleben, dass Nachhaltig-
keit hier nicht nur ein Schlagwort ist,
sondern praktisch gelebt wird.

In der Praxis unterstiitzen zahlreiche
Checklisten und Ablaufplidne dabei, Ab-
fall- und Wertstoffstrome zu erfassen und
zu steuern. Sie helfen, Standards festzu-

legen, Zustindigkeiten zu kldren und die
Umsetzung regelméflig zu iiberpriifen.
So lasst sich beispielsweise festlegen, wel-
che Abfille wo gesammelt werden, wie
Transport und Zwischenlagerung sicher
erfolgen und wann welche Entsorgungs-
unternehmen eingebunden werden.
Gleichzeitig erleichtern solche Werkzeuge
die Einarbeitung neuer Mitarbeitender
und sorgen fiir ein einheitliches Vorgehen
im gesamten Team.

Ein modernes Abfallkonzept in der Haus-
wirtschaft ist damit weit mehr als eine
Sammlung von Regeln. Es ist ein dynami-
sches Instrument, das regelmifiig tiber-
priift, angepasst und weiterentwickelt
wird. Nur so kann es den sich wandeln-
den Anforderungen - sei es durch neue
gesetzliche Vorgaben, veranderte Abfall-
mengen oder neue technische Moglich-
keiten der Wiederverwertung — gerecht
werden.

Checklisten fiir den Praxisalltag

Lesen Sie hier anhand der Checklisten,
wie Sie IThre Abfall- und Wertstofstrome
in den Grift bekommen und das Thema
Entsorgung systematisch angehen. Die
folgenden Checklisten wurden von Ca-
rola Reiner, CCR Unternehmensbera-
tung, und ihrem Mann Jiirgen Weitz-
dorfer entwickelt und fiir rhw praxis
zur Verfiigung gestellt. o

Red
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ORGANISATION

JA | NEIN | Handlungsbedarf?

Allgemeine Anforderungen

Wir sammeln und entsorgen die folgenden Abfallfraktionen
getrennt:

organischer Fest- und NaBabfall

Verpackungsabfall

Restmll

Gefahrstoffe

Wir verfigen Uber Nachweise der ordungsgemdfen Entsorgung von:

* nicht Uberwachungsbedirftigen Abfdllen, die zur Verwertung
bestimmt sind

* Uberwachungsbedirtigen Abfdllen, die zur Verwertung und
Beseitigung bestimmt sind

* besonders Uberwachungsbedirftigen Abfdllen (Kihlschrdnke etc.)

Organischer Fest- und Nassabfall

wird sortenreich gemdf den kommunalen Vorgaben gesammelt

Kompostierbare Abfdlle werden gesondert gesammelt

Durch den Entsorgungsrhythmus entsteht keine Geruchsbeléstigung
(auch nicht im Sommer)

Es ist kein Sch&dlingsbefall festzustellen

Flissigabfall

Ein Fettabscheider ist vorhanden

Ein Starkeabscheider ist notwendig und vorhanden

Wir halten die Einleitungsbedingungen der Kommune ein

Bei der Entsorgung von Gefahrstoffen beachten wir die Sicherheits-
datenblatter

Fur Wasch- und Reinigungsmittel setzen wir Dosieranlagen ein

Die Dosierung erfolgt grundsditzlich entsprechend der Herstelleran-
gaben

Verpackungsabfall

wird konsequent gesammelt

Folgende Verpackungen sammeln wir separat :

Weiiglas

Gringlas

Braunglas

Papier

Pappe

Kunststoffe / Folien

Aluminium

Verbundverpackungen

Holz

Die Verpackungen werden grob von Lebensmittelresten gereinigt

Restmiill

Wir beachten die Vorgaben der Kommune bei der Entsorgung

Sonderabfdlle werden gesondert gesammelt und entsorgt

Gefahrstoffe

Gefahrstoffe lagern wir in einem gesonderten Raum / Schrank

Gefahrstoffe werden stets getrennt von Lebensmitteln und
Arzneimitteln gelagert

Gefahrstoffe werden gesondert entsorgt

Ein Verantwortlicher fir die Entsorgung von Gefahrstoffen ist
benannt
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ABFALLSAMMLUNG UND -AUFBEWAHRUNG

JA | NEIN | Handlungsbedarf?

Abfallsammlung

Wir sammeln Abfall getrennt nach Fraktionen

Es sind ausreichend Stellfldchen fir Mullsammelsysteme vorhanden

Wir transportieren reine Giter nicht gleichzeitig mit Abfdllen

Alle Abfallbehdltnisse werden mit geschlossenem Deckel bis in den

Sammelraum transportiert

Abfallsammlung

Es ist eine ausreichende Anzahl an Sammelbehdltnisse je

bendigter Abfallfraktion vorhanden

Abfallaufbewahrung

Es bestehen Regelungen bzgl. des Hol- und Bringesystems

Eine Geruchsbeldstigung durch die Lagerung von organischen

Fest- und NafBBabfdllen wird vermieden

Eine Geruchsbeldstigung durch Lagerung von anderen Abfdllen

wird vermieden

Es besteht kein Schadlingsbefall (auch im Sommer)

Wir lagern organische Abfdlle gekihlt

Einteilung in Abfallklassen im Gesundheitswesen

in Deutschland gilt die Einteilung der
medizinischen Abfdlle in die Abfall-
klassen A, B, C und D nach den Richt-
linien der Ldnderarbeitsgemein-
schaft Abfall (LAGA).

LAGA

Kurz erkldrt:

Abfallklasse A - ,normale” Sied-
lungsabfdlle, die mit Hausmdll ver-
gleichbar sind (z. B. Papierhandti-
cher, Verpackungen, Speisereste).

Abfallklasse B - Abfdlle mit poten-
zieller Infektionsgefahr, aber ohne Er-
reger hochkontagioser Krankheiten
(z. B. Kanilen, Wundverbéinde).

Abfallklasse C - Abfdlle mit Erregern
hochkontagioser Krankheiten (z. B.

aus Sonderisolierstationen). Diese
werden gesondert behandelt. Das
betrifft Seniorenheime in der Praxis
so gut wie nie.

Abfallklasse D - Abfdlle mit beson-
deren Anforderungen an die Entsor-
gung, z. B. Zytostatika-Reste, Chemi-
kalien, quecksilberhaltige Abfdlle.

Wichtig: Diese Abfallklassen gelten
vor allem fir das Gesundheitswesen,
also in Krankenhdusern, aber grund-
sditzlich auch in Pflege- und Senioren-
heimen, sofern dort medizinische
oder pflegerische Tdtigkeiten stattfin-
den.

Im ,normalen” Abfallrecht (Kreis-
laufwirtschaftsgesetz, Abfallverzeich-
nis-Verordnung - AVV) wird heute mit
Abfallschlisseln gearbeitet.

Die Buchstaben A-D sind also keine
offiziellen Kategorien im allgemei-
nen Abfallrecht, sondern stammen
aus den LAGA-Mitteilungen und wer-
den in Krankenhdusern, Arztpraxen
und Laboren zur praktischen Hand-

habung genutzt. /
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ABFALLBEHALTNISSE

JA | NEIN | Handlungsbedarf?

Allgemeine Anforderungen

Alle Behdlter sind genau gekennzeichnet, Verwechslungen sind
ausgeschlossen

Fir stark riechenden Abfall verwenden wir geruchsdicht
schlieBende Behdlter

Alle Behdlter haben Deckel und FuBhebel

Alle Behdlter sind feuchtigkeitsbesténdig

Alle Behdlter haben eine handliche Grofe

Alle Behdlter sind leicht zu reinigen

Alle Behdlter sind desinfizierbar

Alle Behdlter sind temperaturbestéindig und recyclingféihig

Im Kichenbereich setzen wir grundsdtzlich nur gereinigte und
desinfizierte Behdlter ein

Behdiltnisse fiir den Auienbereich

Alle Behdlter sind korrossionsbestcindig

Alle Fahrwerke sind korrosionsbesténdig

Die Anzahl der Behdlter ist der Abfallmenge angepafit

Eine Abfallpresse ist vorhanden

Behdiltnisse in der Kiiche

Alle Behdlter sind fahrbar

Alle Behdlter verfigen tber einen Deckel und einen FuBhebel

Das Fassungsvermdgen der einzelnen Behdlter Gberschreitet
70 Liter nicht

Fir spitze und scharfe Gegenstdnde verwenden wir keine Sdcke
sondern durchstichfeste Behdlter

ABFALLLAGERUNG

JA | NEIN | Handlungsbedarf?

Allgemeine Anforderungen

Der Abfallraum ist getrennt vom Kiichen- und sonstigen Funktions-
bereichen

Der Abfallraum verfiigt Gber einen direkten Ausgang ins Freie

Der Raum ist sauber, ungezieferfrei und verschlieBbar

Der Raum ist baulich als Nairaum ausgebildet

Der Abfallraum wird entliftet und beltftet

Vor den Fenstern des Abfallraums befinden sich Insektengitter

Boden, Wdnde und Decken des Abfallraumes sind leicht zu
reinigen

Boden, Wande und Decken sind ohne Beschddigung

Eine Zapfstelle fur Kalt- und Warmwasser mit Schlauchanschlu
befindet sich im oder in der Néhe des Abfallraumes

Der Abfallraum verfigt Uber einen frostsicheren Bodenablauf

Reinigungs- und Desinfektionsgerdte sind vorhanden

Der Abfallraum ist im Reinigungs- und Desinfektionsplan aufgefuhrt

Fir Lagerung von organischem Mill existieren Kihleinrichtungen

Raumbedarf

Es besteht ausreichend Platz fir alle Abfallbehdlter

Der Raumbedarf ist durch den Einsatz einer Millpresse reduzierbar

Die GroBe und Anzahl der Behdlter ist dem Entsorgungsrhythmus
angepasst

Es besteht eine zentrale Abfall- Sammelstelle fir das Gesamthaus
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REINIGUNG UND DESINFEKTION

JA | NEIN | Handlungsbedarf?
Allgemeine Anforderungen
Am Containerwaschplatz befindet sich ein Bodenablauf
Am Containerwaschplatz befindet sich eine Wasser- Zapfstelle mit
Schlauchkupplung
Am Containerwaschplatz befindet sich ein Schlauch mit Spritzpisto-
le (zirka 15 m)
Am Containerwaschplatz befinden sich Reinigungs- und Desinfek-
tionsgerdte mit Dosiereinrichtung
In unmittelbarer Ndhe des Containerwaschplatzes befinden sich
Handwaschbecken, Papierhandtuchspender, Seifenspender,
Desinfektionsmittelspender, Abfallbehdlter fir Papierhandticher
Abfallbehdltnisse
sind im Reinigungsplan aufgefUhrt
werden unmittelbar nach der Entleerung gereingt / desinfiziert
werden in Rdumen, die von dem Kiichenbereich getrennt sind,
gereinigt / desinfiziert
Wir haben nur saubere, desinfizierte, funktionstiichtige Behdlter im
Einsatz
Bei der Reinigung und Desinfektion der Abfallbehdltnisse wird
Schutzausstattung getragen
Die Desinfektionsmittel werden vorschriftsmaBig eingesetzt
Die Desinfektionsmittellésung wird nach Herstellerangaben
hergestellt
NACHWEISE

JA | NEIN | Handlungsbedarf?

Die Entsorgung aller Fraktionen erfolgt durch ein zugelassenes
Entsorgungsunternehmen

Die sachgerechte Entsorgung erfolgt mindestens entsprechend den
kommunalen Fristen und so, daf3 kein Ungeziefer durch zu lange
Standzeiten angezogen wird

Es erfolgt eine stoffliche oder energetische Verwertung der hierfir
geeigneten Abfallarten

Auf Anforderung werden Nachweisbldtter fir die sachgerechte
Entsorgung von Abfdllen zur Verfigung gestellt

Fettabscheider

Ein Fettabscheider ist vorhanden

Der Fettabscheider entspricht Mindestanforderungen nach
DIN 4040-100 und DIN EN 1825

Eine Prifbescheinigung ist vorhanden

Die kommunalen Einleitungsbedingungen werden eingehalten

Der Fettabscheider verfigt ber die richtige Nenngrofie

Wir setzen fettabscheiderfreundliche Spil- und Reinigungsmittel ein

Der Entsorgungsrhythmus ist dem tatsdchlichen Fllstand angepasst

Miilltrennung in Deutschland - aktuelle Regeln

® Seit 2015: Mit dem Kreislaufwirtschaftsgesetz ist Mulltrennung Pflicht.
Bioabfdlle, Papier, Metall, Kunststoff und Glas missen getrennt entsorgt

werden.

® Seit Anfang 2025: Kleidung und Bettwdsche dirfen nicht mehr in den
Restmdll, sondern missen in Altkleidercontainer gegeben werden.

rhw praxis 3|2025 » Abfallmanagement und Entsorgungskompetenz
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Neue Regeln fiir Biomiill (seit 1. Mai 2025)

® Maximal 1 Prozent Stérstoffe (falsch entsorgter Mull) sind erlaubt.

® Ab 3 Prozent Storstoffe drohen Konsequenzen.

® Kontrollen erfolgen durch Sichtprifung und Metalldetektoren in
Entsorgungsfahrzeugen.

® Tonnen mit zu vielen Fremdstoffen werden nicht geleert, bis korrekt
getrennt wurde.

® Zusatzlich kénnen BuBgelder verhéngt werden (Hohe je nach Bundesland).

Autorin im Blick: Carola Reiner

Carola Reiner ist Inhaberin der CCR
Unternehmensberatung und seit vie-
len Jahren als Fachberaterin fir Haus-
wirtschaft und Management in sozia-
len Einrichtungen tatig. Mit fundiertem
Praxiswissen unterstitzt sie seit 1997
Teams dabei, Strukturen zu optimie-
ren, Ablaufe effizient zu gestalten und
gesetzliche Vorgaben sicher umzuset-
zen. lhr Schwerpunkt liegt auf praxis-
nahen Konzepten, die Kosten senken,
Qualitét sichern und Nachhaltigkeit |
fordern. Durch Schulungen, Checklis-
ten und individuelle Beratung macht
sie komplexe Themen verstdndlich
und direkt anwendbar.

CCD | Unternehmensberatung
im Gesundheitswesen
@ www.ccr-unternehmensberatung.de

In Kooperation mit dem Berufsverband Hauswirtschaft e. V. bietet Carola Rei-
ner seit 2017 mit ihrem Unternehmen ,kompass Préisenz- und Fernlernen”
zudem sieben staatlich zugelassene Fernlehrgdnge fir hauswirtschaftliche
Fach- und Fihrungskrdfte an:
* Qualitdtsmanagement in der Hauswirtschaft
* Hygienebeauftragte/r fir die Hauswirtschaft in sozialen Einrichtungen
* Kostenrechnung und Controlling in der Hauswirtschaft
* Hauswirtschaftliche Fachkraft fir Erndhrung in sozialen Einrichtungen
 Fachwirt/in fir die Hauswirtschaft in Senioreneinrichtungen (kompass)
e Fachwirt/in fir die Hauswirtschaft in Einrichtungen fir Menschen

mit Behinderung (kompass)
* Ausbildung der Ausbilder in der Hauswirtschaft.

kempass |z

@ www.fernlehrgang-hauswirtschaft.de

J
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Nachhaltigkeit

in einer Molkerei

In Andechs, in der Ndhe des bayerischen Ammersees, werden
von der ,,Andechser Molkerei“ rund 150 Milchprodukte her-
gestellt. rhw praxis hat unter héchsten Hygieneauflagen im
Sommer 2025 die Produktion im Hundertwasser-Gebaude be-
sucht und sich iiber die 6kologischen MaSnahmen informiert.

inter der Einfahrt in der Biomilch-
H strafle 1 sieht man sie schon leuch-

ten, die farbige Turmkugeln, Ka-
cheln und bunten Mosaike am Molkerei-
gebéude, typisch fiir den Architekten und
Kiinstler Friedensreich Hundertwasser.
Mit Hilfe der Hundertwasser-Stiftung
wurde 2015 das Verwaltungs-Gebaude
und Hochregallager nach den Vorgaben
des Architekten umgesetzt. Rund um die
Uhr, sieben Tage in der Woche lauft der
Betrieb: Lkw liefern Milch von tiber 600
Bio-Bauern.
Die Andechser Molkerei Scheitz, die die
Produkte unter der Marke ,,Andechser
Natur vertreibt, ist eine inhabergefiihr-
te Bio-Molkerei und Familienbetrieb.
Mit der Produktion von Molkereipro-
dukten hat das Unternehmen schon im
Jahr 1980 mit damals vier Demeter-
Bauern als Kunden begonnen. Seit 2007
gibt es den Standort in der Nihe des
Klosters Andechs. Und seit 2009 wer-
den ausschliefllich Bioprodukte herge-
stellt, so der Wunsch der Geschaftsfiih-
rerin Barbara Scheitz. Dazu gehoren
auch Saisonvarianten wie beispielsweise
die sommerliche Drachenfrucht-Guave
oder ,,Pumpkin Spice“ im Herbst 2025.
Hinzu kommen Abfiillungen fiir andere
Marken und Séuglingspulver, was be-
sondere Hygienemafinahmen an der
Hygiene-Schleuse mit einem Ampelsys-
tem, Drehkreuz und sogar einer Desin-
fektion der Schuhiiberzieher erforder-
lich macht.

Eingang in die Molkerei
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Fenstersdule von Hundertwasser auf dem Hof
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Fruchtcontainer mit den
Bio-Fruchtzubereitungen

46

2015 wurde die Verwaltung und das Hochregallager
im Sinne des Kiinstlers Friedensreich Hundertwasser
gebaut

In der Molkerei werden den Produkten
grundsitzlich keine Aromen, auch keine
natiirlichen, eingesetzt. Die riesigen
Fruchtcontainer enthalten etwa 800 bis
1.000 kg Bio-Fruchtzubereitung, bei-
spielsweise fiir die Joghurts. Eine der Be-
sonderheiten ist der ,,Jogurt®, der tat-
sachlich so beim Unternehmen geschrie-
ben wird. Er hat eine dreimal lingere
Reifezeit als normaler Joghurt, ndmlich
20 Stunden, und ist laut Andechser Na-
tur dadurch geschmacklich intensiver.
Seit etwa vier Jahren wird auch der Au-
er-Haus-Markt mit Ein-Kilogramm-Ei-
mern bedient.

Uber die EU-Bio-Verordnung
hinaus

Alle Lieferanten fiir die Molkerei sind
Bio-Verbandsmitglieder (wie Demeter

oder Bioland) und man geht iiber die
Anforderungen der EU-Bio-Verordnung
hinaus. EU-Bio bedeutet gewisse Min-
destflichen pro Tier, Verbot von Kafig-
haltung, Bio-Futter muss tiberwiegend
aus okologischer Produktion stammen.
Bei den Verbédnden gibt es mehr Platz pro
Tier, strengere Anforderungen an Aus-
lauf und Weidegang und zu 100 Prozent
okologisches Futter, moglichst vom eige-
nen Hof oder regional. Grundsitzlich
werden bei der Andechser Molkerei nur
Betriebe fiir Kuh- oder Ziegenmilch ak-
zeptiert, die entweder Bioland-Futter ver-
fiittern oder Futter im eigenen Hof an-
bauen. Uber die Hilfte der so genannten
Vertragskiihe besitzen noch ihr Horn
und es gibt auch erste Projekte zur Kal-
beraufzucht.

Das Durchschnittsalter der Kiihe ist mit
7,2 Jahren relativ hoch - im Vergleich zu

Abfallmanagement und Entsorgungskompetenz <« rhw praxis 3|2025
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Kithen der konventionellen Milchgewin-
nung, wo die Kiihe bereits nach etwa finf
Jahren aufgrund von Krankheiten, Un-
fruchtbarkeit oder geringerer Milchleis-
tung aussortiert werden.

Der Milchpreis wird mit den Biobauern
alle acht Wochen personlich verhandelt.
Auflerdem gibt es seit kurzem die Initia-
tive ,,Klimabauer”, in der 30 verschiede-
ne Mafinahmen durchgefiihrt werden,
beispielsweise Hecken zu pflanzen oder
Zwischenfriichte anzubauen. Pro einge-
sparter Tonne CO, erhalten die Bauern
zehn Euro extra von der Molkerei.

Das selbstgewdhlte Motto ,,Natiirliches
natiirlich belassen” gilt auch fiir die
Energieversorgung und den Umwelt-
schutz: So gibt es seit kurzem ein Block-
heizkraftwerk mit Warmertickkopplung
und seit 2024 auch eine Prozesswasser-
aufbereitungsanlage, um die gewonne-
nen Bioabfille an eine Biogasanlage wei-
terzugeben. Dabei handelt es sich um ge-
trockneten Molkereischlamm.

Verpackung und Recycling

Andechser Natur nutzt sogenannte K3-
Becher: Diese bestehen aus drei klar von-
einander getrennten Materialien: Karton-
ummantelung, Kunststoff-Inlet und Alu-
miniumdeckel. Durch die Trennung der
Bestandteile wird ein 100-prozentiges
Recycling erméglicht, sofern die Entsor-
gung korrekt erfolgt. Die getrennte Ent-
sorgung aller Bestandteile ist entschei-
dend, damit die Materialien recycelt wer-
den koénnen. Wenn die Materialien zu-
sammenbleiben, kdnnen sie oft nicht
richtig sortiert und wiederverwendet
werden.

Spezialverpackungen wie der 500-g-
Joghurtbecher lassen sich automatisch
aus dem Papierbanderole herauslosen
und damit noch einfacher trennen. So
konnte nach Unternehmensangaben ei-
ne Recyclingquote von 94 Prozent er-
reicht werden. o

Robert Baumann

Der Autor in der Hygieneschleuse

Abpackstation fiir Butter
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UNSERE EMPFEHLUNGEN
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Umsetzung der RKI-
Handehygienerichtlinie

Carola Reiner

Stellschrauben fiir die
optimale Waschepflege

M. Christine Klober

Kochen mit Bewohner:innen
- Hygieneregeln und mehr

Carola Reiner

Von Tieren und Menschen —
Haustiere im Heim

Dieter Bodeker

Qualitatsverbesserung und
Arbeitserleichterung durch
Trockenreinigung

Andreas Carl

Keine Angst vor KI
in der Hauswirtschaft!

René Rettig

rhw

Mediathek

UND SO FUNKTIONIERT'S

Sie haben nicht immer Zeit,
an einer Veranstaltung
teilzunehmen?

Dann nutzen Sie die
Gelegenheit, das Video der
Veranstaltung zu bestellen
(nicht verfiigbar fiir
Online-Veranstaltungen
mit Ulrike Kleiner).

Sie konnen es dann
anschauen, wann und
so oft Sie wollen. ya

Die Buchung erfolgt ganz
einfach iber
www.fachmedien-direkt.de
(https://t1}).de/dndt6)

Oder nutzen Sie den QR-Code.

AN
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